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Moluscos

ARITZBATALDE

Taberna ¢ Jatetxea
Bar ¢ Restaurante

SARRERAKOAK
Entsalada mistoa

Gula eta ganba entsalada epela
Mendrezka entsalada berezia
Onddo-nahaskia

Olagarroa parrillan
Txibierroak

Patata minak, ali oli

Etxeko urdaiazpiko-kroketak
Iberikoen taula

Urdaiazpiko ondua

KAZOLATX0AK
Haragi-bolak saltsan
Txanpinoiak saltsan
Txorizo egosia sagardotan
Muskuiluak tomatearekin
Lakoia galiziar erara
Tripakiak tomatearekin

PLATER KONBINATUAK
Xerra, arrautza, patatak, entsalada
Solomoa, kroketa, piper gorria, patatak

Txistorra edo urdaiazpikoa
edo hirugiharra + arrautza eta patatak

Bakailao arrautzaztatua,
piper berdeak eta patatak

Oilasko-bularkia, arroza eta
txanpinoiak plantxan

Ukondo errea patata-purearekin
Katxopoa patata eta piperrekin
Gehigarria

BOKATAK

Tortillak aukeran
(patata, txorizoa, bakailaoa)

York, letxuga, tomatea, atuna,
arrautza eta maionesa

Oilasko begetala
(letxuga, tomatea, maionesa)

Solomoa, gazta eta piperra

Hirugiharra, gazta eta tipula karamelizatua

Gehigarria

EGUNEKO MENUA
Paellak enkarguz (2/4 pertsona)
Txuleta enkarguz

Huevos @Lécteos Cereales Crustaceos

ENTRANTES

Ensalada mixta

Ensalada templada de gulas y gambas
Ensalada especial de ventresca
Revuelto de hongos

Pulpo a la parrilla

Calamares

Patatas bravas - ali oli
Croquetas caseras de jamon
Tabla de ibéricos

Jaman serrano

CAZUELITAS
Albéndigas en salsa
Champifiones en salsa
Chorizo cocido a la sidra
Mejillones con tomate
Lacon a la gallega
Callos con tomate

PLATOS COMBINADOS
Filete, huevo, patatas, ensalada
Lomo, croqueta, pimiento rojo, patatas

Txistorra 0 jamon o bacon +
huevo y patatas

Bacalao rebozado, pimientos verdes y
patatas

Pechuga de pollo, arroz y
champifiones a la plancha

Codillo asado con puré de patatas
Cachopo con patatas y pimientos
Ingrediente extra

BOCADILLOS
Tortillas variadas

(patata, chorizo, bacalao)

York, lechuga, tomate, atun,
huevo y mayonesa

Vegetal de pollo
(lechuga, tomate, mayonesa)

Lomo, queso y pimiento
Bacdn, queso y cebolla caramelizada
Ingrediente extra

MENU DEL DiA 15,00€
Paellas por encargo (2/4personas)
Txuleta por encargo

Cacahuete Pescado Frutos secos Soja

8,50€
@@10,00¢
@Q10.00¢
12,00€
16,00€
12,00€

7.00€

OO s5ooe
O 1500¢
O®16,00¢

Qe

8,00€

OO 7.00e
6,00€

6,00€

9,00€
6,00€

13,00€
®12,00¢

12.00€
@14,00¢

12,00€
OO 14,00¢
OO 14,00¢
1,00€

OO s,00¢
OO s00¢

® 7.00¢

® 7.00¢
OO s5,00¢
1,00€

25€/persona
3B€/kilo

Sesamo Sulfitos Apio

Altramuces



ARITZBATALDE “on  Restauronic

ASTEBURUKO MENUA
¢ Arrain-zopa

e (Otarrainxka entsalada tipulin frijituarekin
¢ Bakailao entsalada epela
¢ Barazki-menestra urdaiazpiko-takoekin
e Arroza marinel-erara
e Pasta salteatua ganba eta espinakekin
e Zainzuriak plantxan
e Cachopo hornitua (510)
e Txerri-azpizuna piperbeltzarekin /181
¢ Txahal-entrekota Roquefort gaztarekin (7]
¢ Bakailaoa pil-pil erara
¢ | egatz arrautzaztatua entsaladarekin
¢ Erraziozko zapoa
¢ Arraina, sasoiaren arabera (o]

MENU FIN DE SEMANA
* Sopa de pescado
¢ Ensalada de langostino con cebolleta frita
¢ Ensalada templada de bacalao
e Menestra de verduras con tacos de jamon
¢ Arroz a la marinera
¢ Pasta salteada con gambas y espinacas
e Esparragos a la plancha
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]
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e Cachopo con guarnicion 1516
Solomillo de cerdo a la pimienta #1812

Entrecot de ternera al Roquefort (7]

Bacalao al pil-pil

Merluza rebozada con ensalada

Rape de racion

Pescado segun temporada 25€

Moluscos Huevos @Lécteos Cereales Crustaceos Mostaza Cacahuete Pescado Frutos secos
Soja Sésamo Sulfitos Apio Altramuces



